
 
	

   
 

Ogni giorno, la nostra isola-giardino di Sant’Erasmo e il nostro 
mare ci regalano opportunità in veste di verdure, legumi, tuberi e 

pesce fresco: non esitate quindi a chiederci gli special del 
giorno! 

Everyday, our garden-island of Sant’Erasmo and our sea gift us 
with beautiful food opportunities: do not hesitate to ask for our 

specials of the day! 
Il menù è soggetto a variazioni stagionali 

Menu can change due to seasonal availability	

 
Coperto € 3,00 

 
ANTIPASTi 

	
	

le verdure del nostro orto 
in agrodolce  

homemade pickled vegetables from our garden “Osti in Orto” 
€15,00   

 
Insalata di piovra 

Traditional octopus salad 
€22,00   

 
le nostre sarde in saor  

traditional venetian style sardines marinated with sweet and sour onions 
€22,00 

 
Sandwich di polenta e baccalà  

patè of salted cod traditionally served with polenta 
€20,00 

 
antipasto di pesce della tradizione  

selection of traditional fish appetizers 
€28,00 

 
prosciutto crudo San Daniele dop  

San Daniele cured ham 
€ 23,00 

 
 
 

 
 

Scan here to book a table! 
info@trattoriaanzoloraffaele.it    

0415237456 
 



 
Pasta 

disponibilita di pasta senza glutine  
gluten free pasta available 

 
	

fregola sarda, piselli e polvere di liquerizia 
traditional Sardinian pasta with peas and liqorice 

€24,00 
 

Tagliolini pasticciati con verdure dell’orto 
Tagliolini pasta, oven roasted with cheese and garden vegetables  

      €23,00 
 

Bigoli in salsa  
Bigoli pasta with traditional sardine, anchovie and onion sauce 

€25,00 
 

Tagliolini neri al ragù di mare 
Black tagliolini with fresh fish ragout 

      €26,00 
 

Gnocchi al ragù di anitra e timo 
Duck ragout and thyme homemade gnocchi 

      €25,00 
 

Secondi 
	

fritto di pesce a seconda del mercato 
con chips di patate  

mixed fried fish and chips 
€30,00 

 
filetto di pesce di stagione in crosta di patate 

con verdure del nostro orto  
seasonal fish fillet in potato crust with vegetables 

€30,00   
 

fegato di vitello alla veneziana con polenta 
(piatto della tradizione)  

traditional venetian style veal liver 
€26,00 

 
tagliata di Bianca Piemontese al profumo di rosmarino 

e patate al forno  
rosemary scented grilled beef tagliata with roasted potatoes 

€30,00 
 

Vitello tonnato 
Thin roasted veal served cold with tuna sauce 

€28,00 
 

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari vi preghiamo di informarci al momento 
dell’ordine. 

Please inform us when ordering of any allergies or food restrictions 
 



 
 

Contorni 
	

insalata dall’orto   
cruditè from our garden 

€10,00 
 

misto di verdure cotte  
seasonal cooked vegetables  

€14,00 
 

patate al forno al rosmarino  
roasted potatoes 

€10,00	
	

	
la maggior parte della verdura del nostro menù proviene dal nostro orto “Osti in Orto” a 

Sant’Erasmo 
Most of our vegetables come from our graden “Osti in Orto” on Sant’Erasmo island 

 
 

Dessert 
 

tiramisù  
€10,00 

 
creme brulé  

€11,00 
 

semifreddo del giorno  
today’s parfait 

€12,00 
 

Bonet langarolo 
Chocolate, amaretti and caramel 

€14,00 
 

Savarin al rum con panna e granella di pistacchio  
Rum savarin, whipped cream and pistachios 

€12,00 
 

biscottini con vino da dessert  
cookies and dessert wine 

€10,00 
 

gelato alla vaniglia con frutta sotto spirito  
vanilla ice cream and tiny fruits marinated in grappa 

€10,00 
 

sorbetto del giorno  
today’s sorbet 

€10,00 
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