
0415237456 
 

info@trattoriaanzoloraffaele.it    
                                            Scan here to book a table! 

 

	

 
 

Siamo aperti tutti i giorni  12.00 – 14.30   19.00 - 22.00 
  Chiuso il mercoledì 

 

       Open everyday                                                                                 12.00 – 14.30   19.00 - 22.00
                  closed on wednesday 

 

Coperto € 3,00 
 

ANTIPASTi 
 

millefoglie di carasau e verdure con 
arancia e bottarga di muggine 

carasau bread millefeuille with bitter 
chikory and bottarga 

€19 
 

le nostre sarde in saor  
traditional venetian style sardines 

marinated with sweet and sour onions 
€18 

 

Sandwich di polenta e baccalà  
patè of salted cod traditionally 

served with polenta 
€18 

 

prosciutto crudo San Daniele dop  
San Daniele cured ham 

€ 19 
 
 

Pasta 
disponibilita di pasta senza glutine  

gluten free pasta available 
 

pasta e fagioli  
creamy bean and pasta soup	

€18 
 

ravioli di ricotta, zafferano e 
zeste d’arancia, serviti con 

pomodoro del Piennolo 
homemade ravioli filled with ricotta, 
saffron and orange zest and served 

with Vesuvian tomato 
€20 

 

Tagliatelle canocie e radicchio 
Tagliatelle egg pasta with mantis prawns 

and radicchio 
€22 

 

Gnocchi  al ragù di anitra e timo 
Duck ragout and thyme homemade 

gnocchi 

€20 

Secondi 
	

fritto di pesce a seconda del mercato 
mixed fried fish upon the Market 

€27 
 

filetto di pescato del giorno 
catch of the day (fish fillet)  

€28 
 

tagliata di Bianca Piemontese al 
profumo di rosmarino 

e patate al forno  
rosemary scented grilled beef 
tagliata with roasted potatoes 

€28 
 

	

fegato di vitello alla veneziana con 
polenta (piatto della tradizione) 

traditional venetian style veal liver 
€22 

 

Dessert 
 

tiramisù  
€8 

 

creme brulé  
€11 

 

Babà al rum 
€11 

 

Semifreddo al miele 
€11 

 

biscottini con vino da dessert  
cookies and dessert wine 

€10 
 

gelato alla vaniglia con frutta sotto 
spirito  

vanilla ice cream and tiny fruits 
marinated in grappa 

€10

 
 
 


