TRATTORIA

ANZOLO RAFFAELE

ORARI PRANZO / CENA

12.00 - 14.30 19.00-22.00

CHIUSO IL MERCOLEDI

OPENING TIME

12.00—-14.30 19.00-22.00

CLOSED ON WEDNESDAY
CoOPERTO € 3,00

Antipasti
ORTO IN AGRODOLCE €13
HOMEMADE PICKLES
LE NOSTRE SARDE IN SAOR €18

TRADITIONAL VENETIAN STYLE SARDINES
MARINATED WITH SWEET AND SOUR ONIONS

BACCALA MANTECATO €18
VENETIAN STYLE SALTED COD PATE

INSALATA DI CONIGLIO, SEDANO E FRUTTA

RABBIT, CELERY AND FRUIT SALAD €20
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE €20
GRANA PADANO CON MIELE €14

GRANA PADANO CHEESE WITH HONEY

Pasta

DISPONIBILITA DI PASTA SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE PASTA AVAILABLE

TAGLIATELLE ALLA NORMA €19
TAGLIATELLE WITH FRIED AUBERGINES,
TOMATO AND SMOKED RICOTTA

TAGLIATELLE AL RAGOUT ROSSO DI
OMBRINA CON CAPPERI E ORIGANO €22
HM TAGLIATELLE IN A RED RAGOUT OF
LOCAL BASS WITH CAPERS AND OREGANO

MALLOREDDUS IN BIANCO ALLA
CAMPIDANESE — ZAFFERANO, SALSICCIA E
PECORINO

MALLOREDDUS IN WHITE RAGOUT OF
SAFFRON, SAUSAGE AND PECORINO €21

SCAN HERE TO BOOK A TABLE!

Secondi

UMIDO DI PESCE, MOLLUSCHI E CROSTACEI
AL POMODORO FRESCO DELL’ORTO
THICK STEW OF MIXED FISH AND FRESH
TOMATO FROM OUR GARDEN
€26

FILETTO DI PESCATO DEL GIORNO
CATCH OF THE DAY (FISH FILLET)
€28

TAGLIATA DI BIANCA PIEMONTESE AL
PROFUMO DI ROSMARINO E PATATE AL
FORNO
ROSEMARY SCENTED GRILLED BEEF TAGLIATA
WITH ROASTED POTATOES
€28

FRITTO DEL BECHER (FRITTO MISTO DI
CARNE)
BUTCHER’S MIXED FRIED
€27

Dessert

TIRAMISU
€8

PANNA COTTA AL FRUTTO DELLA PASSIONE
€11

CREMOSO DI RICOTTA AL CIOCCOLATO,
MENTA E FRUTTI
€12

SEMIFREDDO AL CAFFE CON MARMELLATA
DI ALBICOCCHE
€12

BISCOTTINI CON VINO DA DESSERT
COOKIES AND DESSERT WINE
€10

GELATO FATTO IN CASA CON FRUTTA SOTTO
SPIRITO
HM ICE CREAM AND TINY FRUITS MARINATED
IN GRAPPA
€10

INFOEBTRATTORIAANZOLORAFFAELE.IT
0415237456



