TRATTORIA

ANZOLO RAFFAELE

ORARI PRANZO / CENA

12.00 - 14.30 19.00-22.00

CHIUSO IL MERCOLEDI

OPENING TIME

12.00—-14.30 19.00-22.00

CLOSED ON WEDNESDAY
CoOPERTO € 3,00

Antipasti

ORTO IN AGRODOLCE €13
HOMEMADE PICKLES

MILLEFOGLIE DI GUTIAU, VERDURE
CROCCANTI E BOTTARGA DI MUGGINE €19
MILLEFEUILLE OF CRISPY SARDINIAN BREAD,
CRUNCHY VEGGIES AND MULLET ROE

LE NOSTRE SARDE IN SAOR €18
TRADITIONAL VENETIAN STYLE SARDINES
MARINATED WITH SWEET AND SOUR ONIONS

BACCALA MANTECATO €18
VENETIAN STYLE SALTED COD PATE

INSALATA DI CONIGLIO, SEDANO E FRUTTA

RABBIT, CELERY AND FRUIT SALAD €20
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE €20
GRANA PADANO CON MIELE €14

GRANA PADANO CHEESE WITH HONEY

Pasta

DISPONIBILITA DI PASTA SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE PASTA AVAILABLE

MALLOREDDUS AL POMODORO MANTECATI
AL PECORINO €20
MALLOREDDUS PASTA WITH TOMATO AND
PECORINO CHEESE

FREGOLA SARDA RISOTTATA CON BISI E
LIQUIRIZIA €20
SARDINIAN SMALL SHAPED PASTA “LIKE A
RISOTTO” WITH PEAS AND LIQORICE

GNOCCHI DI RAPA AL RAGOUT ROSSO DI
PESCE €22
BEETROOT GNOCCHI WITH FISH RAGOUT IN
RED SAUCE

TAGLIATELLE CON RAGU DI ANATRA E TIMO
HOMEMADE TAGLIATELLE WITH DUCK AND
THYME RAGOUT €21

SCAN HERE TO BOOK A TABLEY

Secondi

FRITTO DI PESCE A SECONDA DEL MERCATO
MIXED FRIED FISH UPON THE MARKET
€27

FILETTO DI PESCATO DEL GIORNO
CATCH OF THE DAY (FISH FILLET)
€28

TAGLIATA DI BIANCA PIEMONTESE AL
PROFUMO DI ROSMARINO E PATATE AL
FORNO
ROSEMARY SCENTED GRILLED BEEF TAGLIATA

WITH ROASTED POTATOES
€28

FEGATO DI VITELLO ALLA YENEZIANA CON
POLENTA (PIATTO DELLA TRADIZIONE)
TRADITIONAL VENETIAN STYLE VEAL LIVER
€22

Dessert

TIRAMISU
€8

CREME BRULE
€11

MOUSSE AL CIOCCOLATO
€11

SEMIFREDDO GORGONZOLA E PERE
€12

BISCOTTINI CON VINO DA DESSERT
COOKIES AND DESSERT WINE
€10

GELATO FATTO IN CASA CON FRUTTA SOTTO
SPIRITO
HM ICE CREAM AND TINY FRUITS MARINATED
IN GRAPPA
€10
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